
Через 9 дней***

Без функции Active Oxygen С функцией Active Oxygen

***Сравнение результатов хранения  шпината в холодильниках Hotpoint-Ariston
      с технологией Active Oxygen и без. Изображения приведены для справки

Холодильники с функцией О
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Размножение бактерий (Listeria и Salmonella)

Распространение запахов
Ольфактометрический тест Politecnico di Milano**
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-70%

На 70% меньше неприятных запахов в холодильнике с 
технологией Active Oxygen по сравнению с обычными

Чем  опасны бактерии Listeria и Salmonella ?
Listeria и Salmonella – бактерии, вызывающие 
опасные кишечные инфекции (листериоз, сальмонел-
лез).Чаще всего они попадают в организм человека 
при употреблении термически необработанных яиц,  
молочных продуктов, мяса и рыбы. Заражение вызы-
вает интоксикацию организма и снижает его иммунную 
систему, нанося непоправимый вред центральной 
нервной системе или головному мозгу.




